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Estuduantes del coleguo calasparreno Nuestra Sefiora del Sagrado Corazén

Lavocacion mentlflca
tiene su recompensa

» Los institutos Floridablanca y Mediterraneo y el colegio Nuestra Sefiora
del Sagrado Corazdn se proclaman ganadores del Proyecto Antartica

L.o.

M Después de més de tres meses,
la Regi6n de Murcia despidi6 el
Proyecto Antartica, unaaventuraa
través de la que se ha pretendido
despertar las vocaciones cientifi-
co-tecnolégicasenlosalumnosde
tercery cuarto curso de la ESO de
los centros educativos de la Co-
munidad Auténoma. Se trata de
una iniciativa impulsada por la
Fundacién Telefénica, en colabo-
racién conlaFundacién Séneca,la
consejerfade EducaciényUniver-
sidades delaRegién de Murciayel
Comité Polar Espafioly el Ejército

de Tierra y la Armada, contando
con representantes de 49 centros
educativos, 464 profesores y 1.906
alumnos delaRegién.

Los centros que se proclama-
ron ganadoresdel proyecto, al ob-
tener la mayor cantidad de pun-
tosfueron el IES Floridablanca, de
Murcia; el IES Mediterréneo, de
Cartagena; y el colegio Nuestra
Sefiora del Sagrado Corazén, de
Calasparra. Todos ellos participa-
rén el préximo mes de febrero en
un acto en el Arsenal de Cartage-
na con videoconferencias en di-
recto con la Base Gabriel de Cas-

tillay el Buque Hespérides.

Asimismo, los alumnos gana-
dores realizardn una visita al Hes-
péridesen Cartagenaasuvueltade
la Antértida: Santiago Bernabé
Leal, Mario Mora Lucas, Maria
Fons LaxyJosé Ibaiiez, del IES Po-
etaSanchezBautista; Marfa Victo-
ria Bermejo, del Colegio Ciudad
del Sol; Alejandro Martinez y José
Carlos Campillo de Aguilera, del
IES Licenciado Francisco Casca-
les; Walid OucherriyJavier Garcia
Tornel, del IES Floridablanca, y
Guillermo GonzélezLépez, delIES
D. Pedro Garcia Aguilera.

ELIES Diego Tortosa abre
sus puertas a la exposicion
fotogrifica ‘Comienzos’

» El trabajo realizado por
el artista Josu Martinez
permanecera en el centro
hasta el 2 de febrero

\

L.o.

M El [ES Diego Tortosa fue testigo
de la inauguracién de la exposi-
cién Comienzos, del artista Josu
Martinez, que sellevé a cabo ante
la mirada de los estudiantes de
primer curso deBachilleratoyque
se sumé a la larga serie de mues-
trasde todo tipo que sevienen su-
cediendo en el centro desde hace
varios afios con el objetivo de
acercarelarteal alumnado. Setra-
tade imégenes en blanco ynegro
muy originales que llaman la
atenciényque dejan trasluciruna
personalidad sensible, amante de
las cosas pequeiias.

El acto fue presentado por el
director del instituto, José S. Ca-
ITasco, quien comenzé agrade-
ciendo la disponibilidad de Josu

Martinez, a quien se refiri6 como
un joven inquieto que no solo
practica la fotografia, sino tam-
bién la musica y la pintura. Asi-
mismo, destacéla miradadel au-
tor hacia cosas en las que gene-
ralmente no se fija la gente, con-
virtiendo en perenne tanto lo efi-
mero como lo secundario.
‘JosuMartinez, por suparte, afir-
moé que suaficién porlafotografia
es posterior ala que profesa hacia
la pintura y la musica. El autor
también se confeséun gran admi-
rador de la fotograffa antigua, por
lo que prefiere laimagen en blan-
€O y negro, porque, ademas, es
mas cruda. Contest6 alas cuestio-
nes planteadas por los alumnos
sobre el origen y caracteres de al-
gunas fotos, y desvel6 que su pré-
Ximo proyecto se centrara en ros-
trosy en paisajes de interior.

La exposicién se mantendra
hasta el pr6ximo 2 de febreroyse
puede visitar en horario de ma-
nana (de9a14horas) ytarde (de
17 a21 horas).

Un alumno del IES Alfonso X
El Sabio estudiard en Alemania

L.0.

M Ignacio Pérez-Cuadrado, alum-
no del IES Alfonso X El Sabio de
Murcia, se convirtié en el ganador
de la Beca Parcial ofrecida por la
ONG YFU Espaiia, en colabora-
cién con el AMPA del centro. Fue
la culminacién de un proceso que
comenzé con la presentacién del
proyecto ‘Cuando vienes a la Re-
giéndeMurciaves,.....ycuandore-

greses veras,.., que le permitié pa-
sarunaseleccién. Labecacubreel
50% del coste escolar del curso en
Alemania (viaje, tasas de escolari-
zacién, diferentes seminarios, con-
validacién deestudios, alojamien-
to y manutencién en familia de
acogida, apoyo durantelaestancia,
etcétera). Ytodoelloofrecidoy ges-
tionado porla Organizaci6n Inter-
nacional YFU.

Roldan El instituto Sabina Mora estrena un nuevo pabell(m

P La consejera de Educacion y Uni-
versidades, Maria Isabel Sanchez-
Mora, acompafiada por el alcalde de
Torre Pacheco, Antonio Ledn, inaugu-
ré la ampliacién del Instituto de Edu-
cacion Secundaria Sabina Mora de
Roldan, que estrena un nuevo pabe-

lI6n con.ocho aulas y beneficia a 666
alumnos. Sanchez-Mora reiterd el
«compromiso del Gobierno regional
con la comunidad educativa para
para seguir mejorando las infraes-
tructuras, adaptandoy ampliando
los centros en funcién de las necesi-

dades de escolarizaciény. La nueva
infraestructura consta de ocho aulas,
distribuidas cuatro en planta baja y

. cuatro en la planta primera, un bafio

en planta baja y dos seminarios en la
primera planta con acceso directo
desde el instituto.

Cuatro murcianos, en lalista
de aspirantes al VPremio
Promesas dela Alta Cocina

» El ganador conseguira
una beca del 100% para
cursar un diploma valorado
en mas de 23.000 euros

L.O.

B Un total de 36 centros de ense-
nanza de 27 provincias contardn
con representacién en las semifi-
nales de la V Edici6n del Premio
Promesasdelaaltacocina, un cer-
tamen dereferenciaenEspafiaque
ofrece alos estudiantes de cocina
deltimo cursola oportunidad de
seguir formdndose como grandes
profesionales capacesde uansfor-
marla socxedad :

Los j6venes Joaquina Martinez
Moreno, Luis Ortiz Bafi6n, Fran-
cisco Ortiz Tomas, todos ellos del
IES La Flota, y Cristian Martinez
Marin, del CIFP de Hostelerfay Tu-
rismo de Cartagena, representaran
aMurciaen estafasey competirdn
con participantes de todo el pais
paralograrun puesto en la final.

Elganadorlogrard unabeca del

- 100% para cursar un diploma va-

lorado en més de 23.000 euros en
Le Cordon Bleu Madrid, mientras
que el segundo clasificado tendré
laoportunidad de estudiarun cer-
tificado en la Escuela valorado en
m4s de 8.000 eurosaescogerentre
las disciplinas de Cocina, Pastele-
rfa o Cocina Espaiiola.




