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2007 2008 2009 2010 2011 Total 2007 2008 2009 2010 2011 Total
Evolucion de la Produccion Cientifica Evolucion del promedio de Factor de Impacto
Instituciones PROD PROM FI Q1 %Q1
Universidad de Murcia 242 2,19
Centro de Edafologia y Biologia Aplicada - CSIC 137 237 ® Esta disciplina es la mas productiva del drea
Universidad Politécnica de Cartagena 88 1,93 50 57% de Ciencias en Murcia, con una media de casi 90
Universidad Catdlica San Antonio 64 2,14 37 58% articulos anuales en el ultimo quinquenio.
Instituto Murciano I+D Agrario y Alimentario 58 2,12 30 52%

® La produccion esta muy repartida entre las
0 principales instituciones de la Region, lo que
Autores PROD PROM FI Q1 %01 sefiala la centralidad de esta tematica en la
Ferreres de Arce, Federico 36 266 @ 34 HA R e IR
Tomads Barberan, Francisco A. 31 286 28
Artes Calero, Francisco 28 1,75 11 39% ® Los investigadores de la Region en este campo
Gil Mufioz. M? Isabel 26 _ 22 publican la mayor parte de sus articulos en
Allen d P’ . A 22 _ 19 revistas de visibilidad alta, el 65% de los trabajos
en de Prieto, Ana en revistas Q1.
Revistas PROD FI(2011) Q (2011) ® La evolucion anual muestra un incremento
Journal of Agricultural and Food Chemistry 103 282 12 Cuartil JCR COH_Siaﬂte d;I factorl de ﬁ?_paqt? medio d; las
. o . revistas usadas para la publicacion, creciendo un
Food Chemistry 63 _ 1% Cuartil JCR 25% en los cinco anos analizados.
Journal of the Science of Food and Agriculture 41 1,44 2° Cuartil JCR
Postharvest Biology and Technology 22 241 1¢ Cuartil JCR
European Food Research and Technology 15 1,57 2° Cuartil JCR
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@ Los principales frentes de investigacion de esta @ Las investigaciones sobre Polifenoles y
disciplina se relacionan con la Calidad de Verduras Flavonoides son las que presentan mayor impacto,
y Frutas, y productos derivados como Zumos o con 8,2 y 6,7 citas respectivamente por articulo, y
Vinos, y con el estudio de sus caracteristicas con un nutrido grupo de investigadores, en torno
Antioxidantes, su Composicion Fenolica o Color. a 80, trabajando en esta linea de investigacion.

Fruta - 52

Calidad - 47

Acido Ascoérbico
(Vitamina C) - 43

Flavonoides - 42

Almacenamiento - 42

Verduras - 42

Metabolismo - 38

@ El estudio de la mejor forma de Almacenamiento
para evitar su deterioro, o de sus caracteristicas
bioquimicas como la composicion en Vitamina C,
Polifenoles, Flavonoides o Antocianinas también
son lineas de trabajo relevantes en la Region.
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EVALUACION DE LA CIENCIA Y DE LA
COMUNICACION CIENTIFICA

Agencia de Ciencia y Tecnologia
Region de Murcia



